
PROGRAMMA DI FRANCESE 

IV A IPSEOA 

ARTICOLAZIONE – CUCINA 

 

 
 

MODULO 1 - « Les techniques culinaires» 
 
-La cuisson à l’eau 
-La cuisson des aliments dans un corps gras 
-La cuisson sèche, humide ou tournante 
-La cuisson mixte 
-Les recettes 
 
GRAMMAIRE  
-Les articles partitifs, 
-Le conditionnel 
-Les pronoms personnels compléments d’objet direct et indirect 
 
 
 
MODULO 2 - « Santé et alimentation» 
 
-L’HACCP 
-Le principes de  l’HACCP 
-Les intoxications alimentaires 
-Les préventives contre la contamination des aliments 
 
GRAMMAIRE 
-Le comparatif  
-Le superlatif 
 
 
MODULO 3 - « Régimes et nutrition » 
 
-Les aliments bons pour la santé 
-Alimentation BIO et les OGM 
-Allergies et intolérances alimentaires 
-Le régime végétarien 
 
GRAMMAIRE 
-Le subjonctif 
-L’hypothèse  
 
 
 



 
 
 
 
 
 
MODULO 4 - « Fromage et vin» 
 
-Les différents types de fromages 
-Mariage avec le vin 
-Les régions vinicoles françaises 
-La dégustation 
-Les vins de la Toscane  
 
GRAMMAIRE 
-Le participe présent  
-Le discours indirect 
-La forme passive 
 
 
 

  
 
  


